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Consultez Notre Site Internet :  www.hotelaquilon.com 

2, Rue Michel Ange  -  Au Rond Point Océanis 
44600 Saint-Nazaire Ouest  -  France  

Réservations  -  Réservations  -  Réservations  -  Réservations 
 

Tél.  02 51 766 766   -   Fax  02 40 53 15 60 
 

E.Mail :   info@hotelaquilon.com  
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Cocktails Pour Réceptions 
 

Salons Particuliers 
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Forfait Cocktail N°1 :  13.50 €  
 

Bretzels 
4 Canapés Froids Tradition  

1 Mini Croustade Salée Assortie 
2 Petits Fours Salés Chauds 

2 Réductions Sucrées Gourmandes 
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Cocktails Canapés Pour Réceptions  

Forfait Cocktail N°2 :  16.50 €  
 

Bretzels 
3 Canapés Froids Tradition  
1 Canapé Froid Gourmet 

1 Cuillère Maison 
1 Mini Croustade Salée Assortie 

2 Petits Fours Salés Chauds 
2 Réductions Sucrées Gourmandes 

Forfait Cocktail N°3 :   20.50 €  
 

Bretzels 
4 Canapés Froids Tradition  

1 Cuillère Maison 
1 Canapé Froid Gourmet 

1 Verrine Aquilon 
1 Mini Croustade Salée Assortie 

2 Petits Fours Salés Chauds 
2 Réductions Sucrées Gourmandes 
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Mini Navettes Garnies Prix :   1.70 € 
 

Navette Mousse de Canard au Porto 
Navette au Caviar de Courgettes 

Navette au Saumon & Fromage Frais 

1 Pain Surprise de 50 Sandwichs Prix :  81.00 € 
 

10 Sandwichs Saumon Fumé 
10 Sandwichs Fromage Ail Fines Herbes 

10 Sandwichs Mousse canard  
10 Sandwichs à la Tomate et Olives 

Canapés Froids Tradition - Prix :   1.50 € 
 

Jambon de Bayonne, Melon ou Raisin Noir 
Magret de Canard Fumé, Confiture d'Oignons 

Jambon Blanc & Tartare de Fromage 
Cœur de Palmier, Beurre d'Oranges, Tomate Cerise 

Andouille de Bretagne, Cornichons 
Saumon Fumé, Œufs de Lumps, Citron Vert 

Fagot d'Asperges Blanches, Liane de Concombre 
Toast Rond de Saucisson Sec, Cornichons 

Canapés Froids Gourmet - Prix :   2.00 € 
 

Stazicki de Concombre, Œufs de Truite 
Écrevisse & Guacamole au Paprika, Baies Roses 

Foie Gras de Canard, Chutney de Figues 

Mini Brochettes - Prix Unitaire :   2.55 € 
 

 Mini Brochette de Lotte au Curry 
Mini Saint-Jacques en Coquille à la Bretonne 

Petits Fours Salés Chauds - Prix Unitaire :   1.50 € 
 

Mini Coque Monsieur 
Tartelette aux Boudin Noir & aux Pommes 

Feuilleté Tiède de Saucisses  
Pruneau au Lard Fumé 

Feuilleté d'Escargot & son Beurre 
Feuilleté Tiède au Fromage & aux Épices 

Mini Croustades Assorties 
(Pizza, Quiche, Tarte Saucisse Moutarde, Roquefort, Ail Fines Herbes, Saumon)  

Verrines Aquilon - Prix Unitaire :   2.55 € 
 

Verrine Grecque aux Artichauts & Crevettes, Cerfeuil 
Verrine de Salpicon de Volaille à la Provençale 

Verrine de Tartare de Saumon Frais Vinaigre Balsamique 
Verrine de Légumes Grecques au Saumon Fumé 

Cuillères Maison - Prix Unitaire :   2.55 € 
 

Cuillère d'Œufs de Truite Fumée à la Crème à la Ciboulette  
Cuillère de Crevettes aux Épices & Légumes 

Cuillère de Tartare de Légumes au Curry & Chair de Crabe 
Cuillère de Saint-Jacques Marinées & Baies Roses 

Réductions Sucrés Gourmandes - Prix :   1.80 € 
 

Petit Four Opéra, Mini Tarte Citron 
Mini Tarte Pistache Framboise, Choux Praliné,  

Clafoutis Passion Pêche Groseille  
Eclair Café & Chocolat, Tarelette Noisette Chocolat,  

Mini Tarte Tatin Pomme Cassis 

Pièces Montées :   8.10 € 
 

Pièce Montée en Choux Aromatisés au Cointreau 
Fraisier Présenté en Pièce Montée  
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Droit de Bouchon Champagne    12.00 € 
 

Cocktail Aquilon (servi en Jatte) 2x12cl   4.50 € 
Sangria Maison (servi en Jatte) 2x12cl      4.50 € 
Punch Planteur (servi en Jatte) 2x12cl      4.50 € 
Cocktail Hawaïen (servi en Jatte) 2x12cl      4.50 €  
 

Kir au Vin Blanc       15cl       3.50 € 
Apéritif (Whisky, Porto,  etc.)      4cl       4.30 € 
Bière Pression     25cl    3.50 € 
 

Café "Mélita ou Expresso"        2.15 € 
Thé ou Infusion          3.20 € 
 

Digestif ou Alcool Blanc     2cl       4.30 € 
Jus d’Oranges   100cl       8.50 € 
Eau Minérale "San Pélégrino" 100cl       4.90 € 
Eau Minérale "Cristalline" 150cl    4.40 €

Vins Blancs et Rosés Secs en Bag in Box / Cubi 
 

Muscadet "Sèvres & Maine" 5 Litres  95.00 € 
 

Touraine Sauvignon  5 Litres  68.00 € 
 

Rosé de Loire   5 Litres  72.50 € 
 

Rosé de Provence  5 Litres  66.00 € 

Grands Vins de Bordeaux Rouges en "Bag in Box" 
 

 Médoc - La Fuie Saint Bonnet     3 Litres   94.00 € 
 

Puisseguin-Saint-Emilion - Château Haut Fayan   3 Litres 112.00 € 
 

Pessac Léognan - Château d'Eck   3 Litres 158.00 € 
 

Graves - La Graves d'Arzac    3 Litres 101.00 € 

Droit de Bouchon Vin Effervecent    10.00 € 
 

Coupe de Champagne Noellat  7cl          6.50 € 
 

Coupe de Vin Pétillant      7cl          3.00 € 
 

Kir Royal au Vin Pétillant  15cl      4.50 € 
Kir Royal au Champagne   15cl    12.50 € 

 

Veuve Arnaud - Vin Pétillant "Blanc de Blanc"   19.00 € 
 

Crémant de Loire "Méthode Champenoise"   29.00 € 
 

Champagne Brut Noellat - La Bouteille   55.00 € 
 

Champagne de Marque  - La Bouteille    78.00 € 
(Pommery, Mumm Cordon Rouge, Veuve Clicquot etc…) 
 
 
 

Champagne Pommery - Cuvée Louise 98 155.00 € 
 

Vin "de Table Français" Servi en Fût 
 Blanc, Rouge, Rosé        Les 100cl     10.50 € 

Prix des Apéritifs & Digestifs à la Bouteille 
 

Ricard, Pastis, Berger Blanc   81.00 €    
Martini, Vins Cuits    49.00 €     
Porto Rouge      51.00 €   
Campari, Américano    53.00 €     
Vodka, Gin, Téquila    62.00 €  

   

Cognac***, Jet 27    62.00 €    
Alcools Blancs (Poire, Framboises)           112.00 €  

Prix du Whisky à la Bouteille 
 

Whisky Écossais "Ballantines"    64.00 €  
 

Whisky Irlandais "Paddy"     74.00 €   
 

Whisky Bourbon "Four Roses"    74.00 € 
 

Whisky Bourbon "Jack Daniel"    95.00 € 
 

Whisky Pur Malt "Aberlour" (8 Ans d'Age)   85.00 €  
 

Whisky "Chivas Régal" (12 Ans d'Age) 104.00 €  

Apéritifs - Champagne - Cocktails - Vins - Boissons 

Vins Rouges en Bag in Box / Cubi 
 

Anjou Rouge  5 Litres  86.00 € 
 

Saumur Champigny 5 Litres        106.00 € 
 

Côtes du Rhône  5 Litres  65.00 € 
 

 Bordeaux Rouge  5 Litres   60.00 € 

Toute Bouteille Commandée sera Facturée     -   Tout Cubi ou "Bag in Box"de Vin Commandé sera Facturé  

Boissons Cocktails Réceptions  
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