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Réservations  -  Réservations  -  Réservations  -  Réservations 
 

Tél.  02 51 766 766   -   Fax  02 40 53 15 60 
 

E.Mail :   info@hotelaquilon.com  

2, Rue Michel Ange  -  Au Rond Point Océanis 
44600 Saint-Nazaire Ouest  -  France  

Consultez Notre Site Internet :  www.hotelaquilon.com 
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Buffets Assis 
 

Salons Particuliers 
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� alades Composées :    5.30 € 
Salade Piémontaise  

Salade Méditerranéenne au Thon 

Crudités du Buffet :    5.30 €  
Céleri Rémoulade, Macédoine 

Carottes Râpées, Œufs Mimosa, Taboulé 
Tomates, Concombres à la Crème 

Champignons à la Grecque 
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Méchoui d’Agneau Rôti Entier  :    11.60 €  
Porcelet Entier Rôti     :    11.60 €  
Cuisse de Veau Rôtie Entière   :    11.60 €  
  

Filet de Bœuf en Croûte sce Périgueux :  15.10 €  
Carré d’Agneau Découpé en Salle  :  15.10 €   

Assortiment des Desserts   :   5.60 €  
 

Œufs au Lait, Iles Flottantes 
Mousse au Chocolat, Tarte aux Pommes 

Salade de Fruits Frais 
 

Framboisier en Pièce Montée  :    6.90 €  
 

Chocolatier en Pièce Montée  :    6.90 €  
 

Choux au Cointreau en Pièce Montée :    6.90 €   
 

Fraisier en Pièce Montée ou Siglé :    6.90 €  
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Coin des Charcuteries :    5.30 € 
Andouille de Bretagne 

Saucisson à l’Ail, Saucisson Sec 
Jambon de Vendée Fumé 

Terrines de Pâtés de Campagne et de Foies 
Terrine de Rillettes  Plateau des Fromages de France  :  5.70€      5.00€ 

Assiette de Brie sur Lit de Salades :  4.65€      4.20€ 
Chèvre Chaud Rôti sur Salade  :  5.70€      5.00€ 
Pané de Caprice des Dieux sur Salade :  5.90€      5.00€ 

Salades Composées :    6.40 €  
Salade de Mais, Riz et Surimi Sauce Cocktail 

Salade de Jambon aux dés de Gruyère 
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1 Huître Creuse de Bretagne N°3 :  1.45 €     
1 Huître Plate de Bretagne N°4 :  1.80 €       
1 Huître Creuse en Marinade N°3 :  1.45 €      
 

Saumon Fumé Coupé en Salle :  6.40 €     
Saumon Mariné aux Herbes  :  6.40 €  

Crustacés : 
1/2 Homard Canadien Froid    (+/- 300g) :    15.10 €   
1/2 Homard Breton Froid        (+/- 300g) :    20.95 €  
1/2 Langouste du Cap Froide  (+/- 175g) :    17.30 €  
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Rôti de Bœuf et Salmis de Poulet Froid :      9.30 €   
Rôti de Porc Froid et Gigot d’Agneau  :      9.30 € 
Bœuf, Porc & Gigot d’agneau Froid :    12.20 €  
 

Estouffade de Bœuf Bourguignonne :       9.30 €  
Aiguillettes de Rumsteck Bordelaise :       9.30 €  
Émincé de Volaille au Poivre Vert  :      9.30 € 
Navarin d’Agneau Printanier  :      9.30 €  
Blanquette de Veau à l’Ancienne  :      9.30 €  
Sauté de Porc en Colombo   :      9.30 €  

 

Garniture de Pommes Chips ou  
De Riz ou de Semoule ou de Gratin Dauphinois 

HÔTEL *** AQUILON  
 

2, Rue Michel Ange  -  Rond Point Océanis  -  44600 Saint-Nazaire 
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Crudités du Buffet :   
Céleri Rémoulade, Macédoine 

Carottes Râpées, Œufs Mimosa, Taboulé 
Tomates, Concombres à la Crème 

Champignons à la Grecque 

Coin des Charcuteries : 
Andouille de Bretagne 

Saucisson à l’Ail, Saucisson Sec 
Jambon de Province Fumé 

Terrines de Pâtés de Campagne et de Foies 
Terrine de Rillettes  

 

Viandes Froides ou Chaudes : 
 

Rôti de Bœuf et Salmis de Poulet Froid 
 
 

Ou  Rôti de Porc Froid et Gigot d’Agneau  
 

Ou  Estouffade de Bœuf à la Bourguignonne 
 

Ou  Aiguillettes de Rumsteck Bordelaise 
Ou  Émincé de Volaille au Poivre Vert 

 

Ou  Navarin d’Agneau Printanier 
 

Ou  Sauté de Porc en Colombo 
Ou  Blanquette de Veau  

 
Garniture: 

Pommes Chips ou Riz ou Semoule 

Assortiment des Desserts : 
Œufs au Lait, Iles Flottantes 

Mousse au Chocolat, Tarte aux Pommes 
Salade de Fruits Frais 
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Poisson ou Crustacés : 
 

Langoustines à la Mayonnaise 
 

Ou  Saumon Froid d’Écosse en Gelée 
 

Ou Truite Portion ou de Mer en Gelée 

 

Salades  
Composées : 

 

Salade  
Méditerranéenne 

au Thon 
 

Salade  
Piémontaise 

�

Buffet « Plaisir  » 

27.50€  25.00€   

Buffet « Gourmet »    

35.30€   32.50€ 
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Crudités du Buffet :   
 

Céleri Rémoulade, Macédoine 
Carottes Râpées, Œufs Mimosa, Taboulé 

Tomates, Concombres à la Crème 
Champignons à la Grecque 
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Assortiment des Desserts : 
 

Œufs au Lait, , Iles Flottantes 
Mousse au Chocolat, Tarte aux Pommes 

Salade de Fruits Frais 
 

Ou Choux au Cointreau en Pièce Montée 
 

Ou Fraisier en Pièce Montée ou Siglé 

Poisson et Crustacés : 
 

Langoustines à la Mayonnaise  
 

Saumon Froid d’Écosse en Gelée 
 

1/2 Homard Froid à la Mayonnaise 
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Assortiments du Buffet : 
 

1 Huître Creuse de Bretagne N°3 
 

1 Huître Plate de Bretagne N°4 
 

1 Huître Creuse en Marinade N°3  
 

Saumon Fumé de Norvège 

 

Viandes Chaudes au Choix : 
 

Méchoui d’Agneau Rôti Entier 
 

Porcelet Entier Rôti  
 

Cuisse de Veau Rôtie Entière 
 

Filet de Bœuf en Croûte sauce Périgueux 
 

Carré d’Agneau Découpé en Salle 
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Cacahuètes Salées et Pommes Chips 
 

3 Canapés Froids Tradition 
1 Cuillère Maison Assortie 

1 Mini Croustade Salée Assortie 
1 Verrine Aquilon 

 

Plateau des Fromages de France 
Ou 

Pané de Caprice des Dieux sur Salade 
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Buffet « Prestige »  
   

  79.50€   71.50€ 



Toute Bouteille Commandée sera Facturée     -   Tout Cubi ou "Bag in Box"de Vin Commandé sera Facturé  

�
�
�
�

�
�
�

Droit de Bouchon Champagne    12.00 € 
 

Cocktail Aquilon (servi en Jatte) 2x12cl   4.50 € 
Sangria Maison (servi en Jatte) 2x12cl      4.50 € 
Punch Planteur (servi en Jatte) 2x12cl      4.50 € 
Cocktail Hawaïen (servi en Jatte) 2x12cl      4.50 €  
 

Kir au Vin Blanc       15cl       3.50 € 
Apéritif (Whisky, Porto,  etc.)         4cl       4.30 € 
Bière Pression     25cl    3.50 € 
 

Café "Mélita ou Expresso"        2.15 € 
Thé ou Infusion          3.20 € 
 

Digestif ou Alcool Blanc     2cl       4.30 € 
Jus d’Oranges   100cl       8.50 € 
Eau Minérale "San Pélégrino" 100cl       4.90 € 
Eau Minérale "Cristalline" 150cl    4.40 €

Vins Blancs et Rosés Secs en Bag in Box / Cubi 
 

Muscadet "Sèvres & Maine" 5 Litres  95.00 € 
 

Touraine Sauvignon  5 Litres  68.00 € 
 

Rosé de Loire   5 Litres  72.50 € 
 

Rosé de Provence  5 Litres  66.00 € 

Grands Vins de Bordeaux Rouges en "Bag in Box" 
 

 Médoc - La Fuie Saint Bonnet     3 Litres   94.00 € 
 

Puisseguin-Saint-Emilion - Château Haut Fayan   3 Litres 112.00 € 
 

Pessac Léognan - Château d'Eck   3 Litres 158.00 € 
 

Graves - La Graves d'Arzac    3 Litres 101.00 € 

Droit de Bouchon Vin Effervecent    10.00 € 
 

Coupe de Champagne Noellat  7cl          6.50 € 
 

Coupe de Vin Pétillant      7cl          3.00 € 
 

Kir Royal au Vin Pétillant  15cl      4.50 € 
Kir Royal au Champagne   15cl    12.50 € 

 

Veuve Arnaud - Vin Pétillant "Blanc de Blanc"   19.00 € 
 

Crémant de Loire "Méthode Champenoise"   29.00 € 
 

Champagne Brut Noellat - La Bouteille   55.00 € 
 

Champagne de Marque  - La Bouteille    78.00 € 
(Pommery, Mumm Cordon Rouge, Veuve Clicquot etc…) 
 
 
 

Champagne Pommery - Cuvée Louise 98 155.00 € 
 

Vin "de Table Français" Servi en Fût 
 Blanc, Rouge, Rosé        Les 100cl     10.50 € 

 

Prix des Apéritifs & Digestifs à la Bouteille 
 

Ricard, Pastis, Berger Blanc   81.00 €    
Martini, Vins Cuits    49.00 €     
Porto Rouge      51.00 €   
Campari, Américano    53.00 €     
Vodka, Gin, Téquila    62.00 €  

   

Cognac***, Jet 27    62.00 €    
Alcools Blancs (Poire, Framboises)           112.00 €  

 

Prix du Whisky à la Bouteille 
 

Whisky Écossais "Ballantines"    64.00 €  
 

Whisky Irlandais "Paddy"     74.00 €   
 

Whisky Bourbon "Four Roses"    74.00 € 
 

Whisky Bourbon "Jack Daniel"    95.00 € 
 

Whisky Pur Malt "Aberlour" (8 Ans d'Age)   85.00 €  
 

Whisky "Chivas Régal" (12 Ans d'Age) 104.00 €  

Apéritifs - Champagne - Cocktails - Vins - Boissons 

Vins Rouges en Bag in Box / Cubi 
 

Anjou Rouge  5 Litres  86.00 € 
 

Saumur Champigny 5 Litres        106.00 € 
 

Côtes du Rhône  5 Litres  65.00 € 
 

 Bordeaux Rouge  5 Litres   60.00 € 

Boissons Buffet Assis - Réceptions  
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