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PRIX NETSPRIX NETSPRIX NETSPRIX NETS    

Dimanche 28 mai 2017Dimanche 28 mai 2017Dimanche 28 mai 2017Dimanche 28 mai 2017    
    
    
    
    
    
    
    

Mise en boucheMise en boucheMise en boucheMise en bouche    
blinis de caviar au saumon fuméblinis de caviar au saumon fuméblinis de caviar au saumon fuméblinis de caviar au saumon fumé    

    

************    
    

Salade fraîcheur aux langoustines,Salade fraîcheur aux langoustines,Salade fraîcheur aux langoustines,Salade fraîcheur aux langoustines,    
mesclun de jeunes pousses et agrumesmesclun de jeunes pousses et agrumesmesclun de jeunes pousses et agrumesmesclun de jeunes pousses et agrumes    

ouououou    
Douceur de foie gras, Douceur de foie gras, Douceur de foie gras, Douceur de foie gras,     

chutney d’ananas aux épiceschutney d’ananas aux épiceschutney d’ananas aux épiceschutney d’ananas aux épices    
    

************    
    

Filet de bar rôti à la fleur de sel,Filet de bar rôti à la fleur de sel,Filet de bar rôti à la fleur de sel,Filet de bar rôti à la fleur de sel,    
tatin de légumes et jus aux herbestatin de légumes et jus aux herbestatin de légumes et jus aux herbestatin de légumes et jus aux herbes    

ou ou ou ou     
Pavé de veau poêlé aux morilles,Pavé de veau poêlé aux morilles,Pavé de veau poêlé aux morilles,Pavé de veau poêlé aux morilles,    

pomme Annapomme Annapomme Annapomme Anna    
    

************    
    

Gourmandise de fraisesGourmandise de fraisesGourmandise de fraisesGourmandise de fraises    

Le Menu de Fête des Mères sera servi sur          
réservation uniquement le dimanche 28 

mai au déjeuner au tarif de: 
 

32323232€€€€    
(hors boisson)(hors boisson)(hors boisson)(hors boisson)    

Amuse boucheAmuse boucheAmuse boucheAmuse bouche    
Entrée au choixEntrée au choixEntrée au choixEntrée au choix    

Poisson Poisson Poisson Poisson ouououou    viandeviandeviandeviande    
DessertDessertDessertDessert    

    
    

36363636€€€€    
(hors boisson)(hors boisson)(hors boisson)(hors boisson)    

Amuse boucheAmuse boucheAmuse boucheAmuse bouche    
Entrée au choixEntrée au choixEntrée au choixEntrée au choix    

Poisson Poisson Poisson Poisson etetetet    viandeviandeviandeviande    
DessertDessertDessertDessert    

 
 

N’hésitez pas à nous contacter pour toute 
information complémentaire. 
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